Taste
like no one is
looking.
Eat
like the beans
are
watching.




Y0U ARE
WHAT
YOU SHARE.



8ol o NENI

Einmal quer durch Mezze, Hauptgdnge und Desserts,
serviert im Balagan-Style.

NENI’s besondere Kiche schmeckt am besten als Balagan.
Klingt seltsam? Ist aber kostlich! Und auch ganz einfach:
Unzdahlige Teller mit den leckersten Kreationen aus der Kidche
kommen bunt gemischt auf euren Tisch. Am meisten Spaf3
macht das natirlich mindestens zu zweit. Und je groBer die
Gruppe am Tisch, desto groBBer das Spektakel. Ungefahr so
wurden wir Balagan auch tUbersetzen: Sympathisches Chaos.

A Balagan style ramble through mezze, main courses
and desserts.

In case you wonder about the best way to enjoy the real
essence of NENI, choose Balagan. Sounds weird? Tastes
delicious! And is very simple: Innumerable plates with the
most tasteful creations will be served in a colourful mixture.
Of course this is the most fun if you are at least two people.
And the more you are the bigger the spectacle. Basically
this is what Balagan truly means: charming chaos.

39,00 / Person



» vegetarisch/vegetarian

vn VegCIn

Mezze Trio
Drei verschiedene Mezze nach Wahl 18,00
Choose 3 different mezze dishes

H umus Tel |el’ Klassisch, Rote Bete mit Meerrettich oder Curry-Mango mit Pitabrot 700 @

Classic, beetroot with horseradish or curry mango served with pita bread

Dreierlei Humus mit Pitabrot 10,00 @
All three kinds served with pita bread

NUI’ie|’S FGVOU rite FG|CIfe| mit Har Bracha Tahina und Zhug 600 @

served with Har Bracha tahina and zhug

SC' kUS kCl Paprika, Tomate und Aubergine aus dem Holzofen mit Walnissen,
. 8,00 @
Rucola und Sauerteigbrot "~

Oven roasted bell pepper, tomato and eggplant with walnuts, rocket salad and sourdough bread

SU Bkd rtOHeI aus dem Ofen mit gerésteten Mandeln, Schmand
und Rucola-Spinatsalat mit Zitrusvinaigrette 750 @

Oven baked sweet potato with roasted almonds, créme fraiche and rocket spinach salad with citrus vinaigrette

Bq bng nOUSh Libanesische Spezialitdt. Piree aus Auberginen vom Grill mit Pitabrot 750 @
Lebanese speciality. Smoked eggplant puree served with pita bread

7,50

Z|gq Fren orientalische Frihlingsrollen mit Rinderhackfleisch, Pinienkernen, Gewtirzen und Har Bracha Tahina

Oriental spring rolls filled with minced beef, pine nuts and spices, served with Har Bracha tahina

Veg eta I’iSChe Zigq FF€N Orientalische Frithlingsrollen mit Spinat-Feta-Fillung und Tsatsiki-Dip 650 ¢

Oriental spring rolls filled with spinach and feta cheese, served with tsatsiki dip

Knusprige Makrelen-Filets

mit Zitronen-Krdutersalsa, Tomatensalat und Joghurt 8,00

Crispy mackerel fillets with lemon and herb salsa, tomato salad and yoghurt

Aubergine vom Robata-Grill v

mit Raucharoma vom offenen Feuer; dazu Tomatensalsa, wachsweiches Bio-Ei, Har Bracha Tahina und Pitabrot 2 ——

Smoked eggplant grilled over an open fire with tomato salsa, soft-boiled organic egg, Har Bracha tahina and pita bread

Zhug Scharfes Koriander-Chili-Pesto 2°°
Spicy coriander chilli pesto
Mango-Aioli 2> ¢

Sweet-Chili-Chutney 2% *

SC' Bk(] rtOﬁeI‘PommeS mit Mango-Aioli 650 @

Sweet potato fries with mango aioli



SALAD - S0UP

Couscous-Salat

mit Granatapfelvinaigrette, Rote Bete und cremigem Kase 11,50

Couscous salad with pomegranate vinaigrette, beetroot and creamy cheese

KO rean Fl’ied ChiCken Sq ICld Gebackene ausgeldste Hihnerkeulen mit asiatischem Salat,

Granatapfelkernen, Erdnissen, Sojasauce und Karotten-Sake-Vinaigrette 16,00

Fried chicken with Asian salad, pomegranate seeds, peanuts, soy sauce and carrot sake vinaigrette

Rote orientalische Linsensuppe mit Tomaten und kokosmilch 800 @

Red oriental lentil soup with tomatoes and coconut milk
—___ mit Héhnchen-Bolitos *2:50

with chicken bolitos

N EN I 'S WeinOh ISU ppe mit Frikkeh, Tomate und Harissa 2°° @

NENI's white cabbage soup with frikkeh, tomato and harissa

NENi—dqs ist das Unternehmen und Kichen-
konzept von Familie Molcho. Es sind auch die
Anfangsbuchstaben von Nuriel, Elior, Nadiv & llan,
der vier S6hne von Kichenvirtuosin Haya Molcho.
Familie und Freunde sind ein wesentlicher Teil
ihres Lebens und prdgen das NENI-Konzept ebenso
wie die israelischen, rumdnischen und spanischen
Wurzeln der Familie. NENI lebt vom gemeinsamen
Teilen der Gerichte, von Leidenschaft und Lebens-
freunde - kurz Balagan, sympathisches Chaos.

Das Motto der Familie: Life is beautiful. Be part of it.

NENH - this is the company and kitchen concept
by the Molcho family. It is also an acronym of

the names Nuriel, Elior, Nadiv & llan, the four sons
of the cuisine virtuoso Haya Molcho. Family and
friends are an essential part of their life and shape
the NENI concept along with the family’s Israeli,
Romanian and Spanish roots. NENI is all about
sharing the dishes, passion and joie de vivre -
balagan, for short, which means enjoyable chaos.

The family motto: Life is beautiful. Be part of it.

#nenifood neni.at

Haya Molcho
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Geg ri I Iter OktOpUS mit karamellisiertem Fenchel, Grapefruit und Baby-Kartoffeln 22,50

Grilled octopus with caramelised fennel, grapefruit and new potatoes

Ri b Eye S‘teCI k mit Harissa-Miso-Marinade und knusprigen

Kartoffelschalen mit Aioli und Salbei M

with harissa miso marinade and crispy potato skins with aioli and sage

NENI-Style Kebab

Hausgemachte Rinder-Lammké&fte mit Har Bracha Tahina, Petersilie, Baharat, gegrilltem Gemise

und Pitabrot @

Homemade beef-lamb kebab with Har Bracha tahina, parsley, baharat, grilled vegetables and pita bread

SIOW'COOked Short RibS mit Urkarotten, Kirbis-Harissa und Kartoffelcrumble 29,00

with purple carrots, pumpkin harissa and potato crumble




Hamshuka

Unsere eigene Version von Humus, Lamm- und Rinderhackfleisch mit Pitabrot 18,00

Our very own version of humus, minced beef and lamb with pita bread

JeI’USCI Iem Tel Ier Gegrilltes Hihnerfleisch, Paprika, Zwiebeln, orientalische Gewirze
19,50

und frische Krduter, Humus, Har Bracha Tahina und Pitabrot
Grilled strips of chicken breast, oriental spices, fresh herbs, humus, Har Bracha tahina, bell pepper, onions and

pita bread

SCI b | Ch Streetfoodspezialitdt aus Tel Aviv. Gebackene Aubergine, Humus, Tomatensalsa,
Har Bracha Tahina mit Amba und wachsweichem Bio-Ei auf Laffabrot E ’
Street food speciality from Tel Aviv. Baked eggplant, humus, tomato salsa, Har Bracha tahina with amba

and soft-boiled organic egg, served on laffa bread

_ mit Falafel +4,50

with falafel

EI iorIS PU I Ied Beef SCI ndWiCh In Ahornsirup langsam geschmortes Pulled Beef; mit Cheddar,

hausgemachter BBQ-Sauce, eingelegten Chilis, frischen Krdutern und StiBkartoffel-Pommes mit Mango-Aioli 1950

Beef slowly braised in maple syrup, served with cheddar, homemade BBQ sauce,

pickled chilli, fresh herbs and sweet potato fries with mango aioli

Kq rda me”iSierte Au be rg | NeN mit Ingwer, Chili, geréstetem Sesam und japanischem Reis ﬂ v

Spicy caramelised eggplant with ginger, chilli and roasted sesame, served with Japanese rice

l L]
quq S GerSten rISO't'tO mit Champignons, Steinpilzen, Krduterseitlingen, gerésteten Haselnissen,

gepufftem Wildreis und Brunnenkresse 15,00 @

Haya's barley risotto with button mushrooms, porcini mushrooms, king oyster mushrooms, roasted hazelnuts,

puffed wild rice and watercress

Haya loves to share
Etagere mit allen drei Desserts 18,00
Etagere with all three desserts

anfe h Eine Spezialitat aus der Altstadt Jerusalems. Uberbackener Kadayif mit Mozzarella-
9,00

Ricotta-Fillung, gehackten Pistazien und hausgemachtem Joghurt-Eis
A speciality from the old city of Jerusalem. Gratinated Kadayif, filled with mozzarella and ricotta,

served with chopped pistachios and homemade yoghurt ice cream

Mahalabi
7,00 w

Orientalische Panna cotta mit gerésteten Kokos-Erdnissen, Koriander-Popcorn und Hibiskus-Sirup Z——

Oriental panna cotta with roasted coconut peanuts, coriander popcorn and hibiscus syrup

NENI's New York Cheesecake 7
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Crémant de Loire Excellence
Bouvet Ladubay, Loire ci7sromis
Rosé Excellence

Bouvet Ladubay, Loire onsserssso

Balis
Basilikum-Ingwer-Limonade
Thomas Henry

0,251 5,00

Lillet Vive

Lillet, Tonic Water
Aperol Spritz =
Hugo =

Gin Tonic

Rutte Celery Gin,
Tonic Water e

Port Tonic
Graham's White Port,
Tonic Water 2=
Limmonarak

Arak mit Zitrone

& frischer Minze &=

Augustiner Brau Minchen
Edelstoff esise

WeiBbier o35
Saison-Spezial-Bier o5

Please ask our staff for details

Neumarkter Lammsbrdu
Bio-Schankbier

Alkoholfrei oz
Bio-WeilB3bier Alkoholfrei o5

Voslauer

still und prickelnd 0,2513,00/0,7517,50
Eizbach
Orangenlimonade
Zitronenlimonade o2

0,331 3,50

Tonic Water, Ginger Ale,
Bitter Lemon, Spicy Ginger 222

Fritz-Kola

Fritz-Kola o=
Fritz-Kola Zuckerfrei oz
Mischmasch

0,33l 3,50

Kola-Orangen-Limonade
Fritz-Spritz

Bio-Rhabarbersaftschorle o=z
Bio-Apfelsaftschorle o3
Chiemgauer Bio-Sdafte

Apfel, Orange, Rhabarber,
Maracujanektar,
Johannisbeernektar ozssomseo
Bio-Sdfte als Schorle oz300sas
Red Bull/Sugarfree

0,251 5,00

NENI's Limonana
Frische Minze und

ZitronenSth 0,41 4,00/11 8,00

NENIIS iCed teq o«400/1800




Crémant de Loire Excellence
Bouvet quubqy, Loire ©1750/0,75149,00

Rosé Excellence
Bouvet quubqy, Loire ©.118s50/075155.00

Champagne Brut Réserve
Billecart-Salmon, Champagne o798

2017 Mount Hermon Yarden
Golan Heights Winery, Galilaa 2295007513500

2017 Riesling 'Drache’
Weingut von Winning, Pfalz ozese/orsisec

2017 Gruner Veltliner Muschelkalk
Weingut Zuschmann-Schéfmann, Weinviertel 2950075130

2017 Pinot Grigio 'Riff"
Alois ngeder, Sudtirol ©o.2800/0,75i 2800

2017 Limoux Chardonnay
Chateau Teramas, Languedoc 2 mooo7s 3,00




2017 Silvaner 'Escherndorfer Lump'
Horst Sauer, Franken o730

2017 Grauburgunder 'Sonett’
Weinhaus Heger, Baden o732

2016 WeiBBburgunder 'RS’
Weingut Salwey, Baden o5

2016 Riesling 'Roxheimer Hollenpfad'
Weingut D('jnnhoff, Nahe o75i6400

2015 '"Muschelkalk weiss'
Lichtenberger Gonzdlez, Burgenland ©°7.

2016 Gruner Veltliner Smaragd 'Kirchweg’
Franz Hirtzberger, Wachau o7&

2017 Lugana 'Ca Vegar'
Cantina Castelnuovo, Veneto °72.00

2017 Altro Langhe Chardonnay
Pio Cesare, Piemonte o750

2017 Pouilly Fumé 'Les Moulins a Vent'
Caves de Pouilly-sur-Loire, Pouilly Fumeé o740

2016 Rose Zweigelt & Pinot Noir,
Weingut Fred Loimer, Kamptal o734

2017 'Rosa dei Frati’
Ca dei Frqti, Lombardia o2 95007513500




2013 Syrah 'Gamla’
Golan He|ght5 Winery, Galilag o.2m.0070,75139,00

2015 Spatburgunder 'Dr. Deinhard'
Weingut von Winning, Pfalz °22se7sissc0

2016 Blauer Zweigelt
Weingut POCkl, Burgenlqnd 0,21 9,00/0,751 32,00

2016 Primitivo
A.MCInO, Pugllq 0,21 8,00/0,751 28,00

2015 Chianti Classico 'Al Limite'
SGn Leonino, TOSCClnCI 0,2110,50/0,751 37,00

2015 Cotes de Provence Cru Classé
Domaine du Jas d'Esclans, Provence 02 ¢s5007s 3500

2015 Spatburgunder 'RS'
Weingut Salwey, Baden o7s59.00

2016 Blaufrankisch 'von Lehm'
Albert Gesellmann, Burgenland o7zec

2015 Merlot 'Le More'
COI"te F|gc| retto, Veneto 0,751 52,00




2011 Monferrato Rossa
Marchesi di Gresy, Piemonte °7¢.0

2014 La Grola Veronese
A“egrini, Veneto 0,751 65,00

2015 Crozes-Hermitage Rouge
Domaine Alexandrins, Rhone o7es0

2014 Saint-Emilion Grand Cru
Chateau Gaillard, Bordeaux 2750

2011 Rioja Reserva
Sierra Cantabria, Rioja o7

Jahrgangswechsel vorbehalten
Weine enthalten Sulfite




KANNCHEN/ POT 5,50

High Darling
Bio-Darjeeling
English Breakfast
Bio-Schwarztee
Lazy Daze
Bio-Earl Grey
Heidis Delight
Bio-Bergkrauter
Low Rider
Bio-Gruntee
Team Spirit
Bio-Krdauter-Grintee
Master Mint
Bio-Pfefferminze
Maybe Baby
Bio-Frichtetee
Extra Hour
Bio-Krduter-Schwarztee
Orange Safari
Bio-Rooibos-Tee
Speak French
Bio-Verveine

Espresso »»
Espresso Doppio *»
Café Créme >
Cappuccino *
Latte Macchiato :»

Flat White :x
Chocolate 3

Grahams White Port s
Grahams LBV Port s«

La Guita Manzanilla, Sherry
Hijos de Rainera Perez Marin =7

Grappa Elisi

Berta, Piemonte 7
Grappa di Moscato 'Valdavi'
Berta, Piemonte =<

Spezial Krauter
Lantenhammer x4

Braulio

Amaro Alpino di Bormio
Amaretto DiMombaruzzo
Berta, Piemonte 3¢
Oberbayerischer Gebirgsenzian
Lantenhammer 3+

Linie Aquavit ==

Lantenhammer, Schliersee =<
Williams Christ Birne,
Waldhimbeere, Haselnuss,
Marille, Kénig Ludwig Obstler,
Zwetschge




Nuriel Molcho
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Amba = Mangosauce mit Zitronensaft und orientalischen Gewlirzen

Baharat = Gewlrzmischung aus dem arabischen Raum
Balagan = Sympathisches Chaos

Babaganoush = Aufstrich aus Auberginen und Sesampaste

Hamshuka = Humus mit Hackfleisch-Chilisauce, serviert mit frischem Fladenbrot

Har Bracha Tahina = Sesampaste, nach traditioneller Art zubereitet

Humus = Kichererbsen-Aufstrich

Kadayif = Dinne Teigfdden - auch Engelshaar genannt

Laffa = Israelisches Brot, vergleichbar mit Pitabrot

Pitabrot = Etwas dickeres, weiches Fladenbrot aus Hefeteig

Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer
Prices in Euro inc. VAT
Unsere Mitarbeiter informieren gern tUber Allergene und Zusatzstoffe.

Our staff will gladly provide information about additives and allergens.

NEN(
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AT THE 25HOURS HOTEL THE ROYAL BAVARIAN BAHNHOFPLATZ 1 80335 MUNCHEN

Konzept + Design: Doris Pesendorfer, Portraits: Georg Wagenhuber



